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AGENDA  
DES ATELIERS NATURE 

2024 



Dimanche 21 avril 15h Chasse aux œufs pour les 
grands ! (Adulte/dès 14ans) 
Il n’y a pas de raison pour que ce soit que les petits qui s’amusent ! 
Bienvenus à tous ceux qui veulent se mettre au défi de faire une 
vraie chasse aux œufs, difficile et rigolote. Vin chaud bien mérité à 
la fin ! 
 
Mercredi 22 mai 14h Atelier des 5 sens (6-10ans) 
Expériences amusantes et jeux pour mettre ses 5 sens à l’épreuve 
en découvrant la biodiversité.  
 
Dimanche 2 juin 15h Atelier Pesto sauvage  
(Adulte/dès 14ans) 
Fabriquez votre propre pesto avec des plantes sauvages 
comestibles glanées sur place. 
 
Dimanche 23 juin 10h Brunch fermier  
Un menu riche et varié avec des produits du terroir. Régalez vos 
papilles avec des gourmandises tant salées que sucrées, le tout 
dans une ambiance champêtre. 
 
Mardi 9 juillet 14h Atelier des 5 sens (6-10ans) 
Expériences amusantes et jeux pour mettre ses 5 sens à l’épreuve 
en découvrant la biodiversité.  
 
Dimanche 21 juillet 10h Brunch fermier  
Un menu riche et varié avec des produits du terroir. Régalez vos 
papilles avec des gourmandises tant salées que sucrées, le tout 
dans une ambiance champêtre. 
 

Samedi 3 août 14h à 23h? Fête Suisse 
Venez découvrir le pays dont nous sommes originaires. Au 
programme, dégustation de spécialités culinaires et restauration 
typique (payant), sketchs humoristiques, jeux sur la culture du 
pays, découverte de musique. Bonne ambiance garantie !  
 
Dimanche 18 août 10h Brunch fermier  
Un menu riche et varié avec des produits du terroir. Régalez vos 
papilles avec des gourmandises tant salées que sucrées, le tout 
dans une ambiance champêtre. 
 
Dimanche 15 sept. 10h Brunch fermier  
Un menu riche et varié avec des produits du terroir. Régalez vos 
papilles avec des gourmandises tant salées que sucrées, le tout 
dans une ambiance champêtre. 
 
Dimanche 29 sept. 15h Atelier Pesto sauvage 
(Adulte/dès 14ans) 
Fabriquez votre propre pesto avec des plantes sauvages 
comestibles glanées sur place. 
 
Samedi 5 oct. 10h-12h Atelier Tisane (adulte/dès 12 
ans)  
Visite de notre mandala des aromatiques, puis création de votre 
propre tisane selon vos besoins avec les herbes qui soignent 
directement en provenance du jardin. 
 
Samedi 19 oct. 17h-22h Jeu de Piste d’Halloween  
Au programme, jeu de piste dans le noir (pour se faire un peu 
peur !), sculpture de courges, dégustation de soupe au coin du feu. 
 
	


